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三菱食品株式会社（東京都大田区）は、「J-CRAFT」シリーズより日本酒 16品を 4月 23 日（月）より 

東・名・阪、福岡エリアの料飲店限定で発売いたします。 

本商品は、加熱殺菌（火入れ）をしない日本酒（生酒）です。今まで蔵元など限られた場所でしか 

味わえなかったできたてのおいしさと感動を、お近くの料飲店でお楽しみいただくことができます。 

活性炭を使った濾過をせず、より日本酒本来の色や香りに近い「無濾過生酒」の味わいをお試しください。 

和モダンを意識したユーモアあるラベル(※)や商品名と合わせて酒蔵ごとの個性を飲み比べてみると、 

きっとお気に入りの 1本が見つかるはずです。 

 

(※) 1615 年創業、現当主の細辻伊兵衛様で十四代続く京都の老舗綿布商「永楽屋」の作品です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜シリーズ概要＞ 

 シリーズ名 ： J-CRAFT 

 発 売 日 ： 2018 年 4月 23 日（月） 

 販売エリア ： 東・名・阪、福岡エリアの料飲店 

 ラインナップ ： 9 銘柄 16 品 (詳細は以下の通り)  

 提 供 価 格 ： オープン価格 

  

“達人の蔵元から うまさそのまま低温輸送”する無濾過生酒 

「J-CRAFT」シリーズから日本酒を発売 

2018 年 4月 23 日（月）より料飲店限定発売 



＜商品概要＞ 

１．『萌木（もえぎ） ねこ』 

落ち着いたフルーティーな香りと、 

バランスよくキレのある米の旨み。 

 

 

 

■純米吟醸 無濾過生原酒 

■アルコール度数／17度 

■蔵元／八戸酒類㈱（青森県 八戸市） 

■規格／720ml、1.8L 

２．『茜（あかね） かもしか』 

心地よく広がる香りと、 

直詰めならではの繊細な口当たり。 

 

 

 

■純米吟醸 無濾過生原酒 

■アルコール度数／16度 

■蔵元／秋田清酒㈱（秋田県 大仙市） 

■規格／720ml、1.8L 

 

３．『青墨（あおずみ） おしどり』 

フレッシュで爽やかな香りと、 

まろやかな米の旨みや甘味。 

 

 

 

■特別純米 無濾過生酒 

■アルコール度数／16度 

■蔵元／月山酒造㈱（山形県 寒河江市） 

■規格／720ml、1.8L 

４．『瑠璃（るり） うさぎ』 

料理に寄り添うほのかな吟醸香と、 

白ワインを思わせる酸味。 

 

 

 

■特別純米 無濾過生酒 

■アルコール度数／15度 

■蔵元／吉久保酒造㈱（茨城県 水戸市） 

■規格／720ml、1.8L 

 

  



５．『紅（くれない） とき』 

ジューシーな甘酸っぱさと旨味をあわせ持ち 

特に魚介料理との相性が抜群。 

 

 

 

■純米 無濾過生原酒 

■アルコール度数／14度 

■蔵元／今代司酒造㈱（新潟県 新潟市） 

■規格／720ml 

６．『山吹（やまぶき） てんにょ』 

芳醇な香りと華やかな味わい、余韻の長さ。 

 

 

 

 

■純米吟醸 無濾過生原酒 

■アルコール度数／16度以上 17 度未満 

■蔵元／三和酒造㈱（静岡県 静岡市） 

■規格／720ml、1.8L 

 

７．『桔梗（ききょう） てんぐ』 

にごりスパークリング。フルーティーな香りと 

爽やかな酸味、心地のよいのどごし。 

 

 

 

■特別純米 無濾過生酒 

■アルコール度数／17度 

■蔵元／㈱増田德兵衞商店（京都府 京都市） 

■規格／720ml 

８．『金色（こんじき） おろち』 

おだやかな香りと、まろやかな中にも 

フレッシュ感のある力強い味わい。 

 

 

 

■特別純米 無濾過生原酒 

■アルコール度数／17度 

■蔵元／李白酒造(有)（島根県 松江市） 

■規格／720ml、1.8L 

 

  



９．『天色（あまいろ） めじろ』 

華やかでエレガントな香りと、 

芳醇かつ透明感のあるフレッシュな味わい。 

 

 

 

■純米吟醸 無濾過生原酒 

■アルコール度数／16度以上 17 度未満 

■蔵元／㈱喜多屋（福岡県 八女市） 

■規格／720ml、1.8L 

 

 

＜開発背景＞ 

本商品が分類される「生酒」は、従来酒蔵やその近くのエリアなど、限られた場所でしか味わうことが 

できませんでした。現在市場にある多くのお酒は加熱処理（火入れ）を行うため、常温で流通させる 

ことができる利点があります。しかしながら、当社はそのおいしさを多くの方に知ってもらいたいと 

いう想いから、「生酒」の商品化に取り組んでまいりました。 

一度も加熱処理（火入れ）を行わず、酒蔵が醸した品質やおいしさを当社独自の「チルド配送」を使い、 

“生”のままお客様へお届けします。 

 

＜ブランドの特長＞ 

「J-CRAFT」は現在、全国 6 つの醸造所の達人が造る個性的なクラフトビール（全 7 種）を展開しており、

ブルワリーで飲むできたてのおいしさをチルド配送により、全国の小売店や料飲店にお届けしています。

ビールでは、無濾過で酵母を残し、醸造後そのままの香味が引き出されるように仕立てているという特長

があります。 

今回発売する商品においても「無濾過生酒」の素晴らしさをもっと身近で楽しんでいただきたいとい

う想いに共感してくださった全国 9つの酒蔵と取り組み、丹精込めて醸した日本酒です。日本酒ファン

の方はもちろん、日本酒に興味を持ち始めた方や、外国の方にも楽しんでいただけるよう豊富なライン 

ナップで販売いたします。今後も「J-CRAFT」は、無濾過のフレッシュでクセになるおいしさを大切にし、 

みなさまにくつろぎのひとときをお届けいたします。 

以  上 


